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Les épices d'un Chili con corne
se marient parfaitement avec
les arômes de girofle du vin.

Chili con carne Moelleux coeur
fondant chocolat

Château Haute-Serre,  2018
GERON DADINE DE HAUTE-SERRE

T erroir.
Le sol argilo-calcaire, l 'altitude du
domaine (300m d'altitude) et les 

niveaux de précipitations et d'humidité
optimales favorisent des raisins riches en
arômes et donnent des vins puissants,
profonds mais avec une fraîcheur rare
pour Cahors.

épage.
Le fameux cépage malbec,  
 originaire de France et souvent C

associé à l'Argentine, nous offre des vins
séduisants et charnus très populaires parmi
les connaisseurs. En le cultivant dans une
région comme le Cahors, cela lui permet
d'arborer une complexité épicée et terreuse
très appréciée. 

AOP/IGP : 

ELEVAGE/VINIF : 

LABEL : 

CÉPAGE : 
100% malbec

RÉGION : Cahors

Barrique

HVE

FICHE VIN CORRIGÉE

 OUVRIR 2H
AVANT DE SERVIR

A SERVIR 
ENTRE 17° ET 19°C

A CONSOMMER MAINTENANT 
& JUSQU'EN 2030

Les tanins du vin se marient
parfaitement avec la complexité
des gyozas et leur texture
unique.

Sud-Ouest

Succombez comme moi au charme de
cette grande cuvée. Les arômes
envoûtants de fruits mûrs et d'épices
délicates donnent un équilibre subtil en
bouche à ce vin plein de puissance qui
s'affinera encore au fil des années. 

omaine.
Lorsque Georges Vigouroux acheta
le Château de Haute-Serre, il était à   

D
 l'état de ruine et après de gros efforts,
les 60 hectares de vignes jouissent d'un
environnement parfait pour créer de
grands vins, comme cette cuvée. 

M
de maturation idéale pour les raisins.
Cela a permis de produire des vins
rouges très structurés qui en feront de
grands vins de garde. 

illésime.
2018 a été chaud et sec dans le
Sud-Ouest suivi d'une période 

La robustesse de ce vin
rencontre la richesse de ce
fromage pour un équilibre
parfait.

Roquefort

La texture soyeuse du vin
rencontre parfaitement le
moelleux du fondant.

6. Les Vins du Mois

On mange quoi avec tout ça ?

L'avis de
Philippe Defleur


