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Un vin espagnol rouge profond au nez de
myrtille, cassis avec une pointe de cacao et de

réglisse. Ce vin a su me séduire par sa fraicheur,
mais aussi ses tanins fins et ses ardmes délicats

DE PH"_IPPE de fruits noirs. J'en redemande !

APPELLATION : Carifiena

60% grenache
- ELEVAGE/VINIF : Flt 20% tempranillo
& 20% cabernet

LABEL : BIO sauvignon

TERROIR

Les vignobles de I'appellation Carifiena se situent a prés de 400
métres d'altitude. Quand on sait qu'une élévation de 100 métres
fait perdre environ 0,6°C de température, on comprend tout de
suite mieux d'ou vient la fraicheur de ce vin !

CEPAGE

Le Tempranillo, cépage emblématique du vignoble espagnol,
confére au vin des notes de chocolat et de fruits noirs. Assez
tannique et trés peu acide, il est souvent associé au
grenache, qui vient apporter de la complexité au vin.

DOMAINE

Les Passeurs de Vins, c’est avant tout une histoire de copains.
Lionel Osmin et ses 5 amis ont trouvé les plus beaux vignobles
du nord de I’Espagne, afin de se procurer les meilleurs raisins et
d’assembler des vins originaux. La bande de joyeux passionnés a
récemment été rejointe par le rugbyman Imanol Harinordoquy !

MILLESIME

L'année 2020 a été particuliérement ensoleillée en Espagne,
excepté au mois d'avril (fortes pluies). Mais, les sols ayant fait de
belles réserves d'eau, accompagné d'un soleil rayonnant, les vins
de ce millésime sont équilibrés et présentent une grande finesse.
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A SERVIR A CONSOMMER MAINTENANT OUVRIR JUSTE
ENTRE I6°ET 18°C & JUSQU'EN 2025 AVANT DE SERVIR
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INTENSITE AROMATIQUE
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FAMILLE AROMATIQUE

Myrtille, cacao, réglisse
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UN VIN... UN PLAT

Débuter sur de bonnes bases...

PATANEGRA

La finesse des tanins du vin sera idéale
pour accompagner ce jambon racé.

Amateurs de fromages ?

CANTAL

Son léger golt de noisette se liera
trés bien a la douceur de ce vin.

Plutét viande ou poisson ?

SHAWARMA DE BOEUF

La douceur des tanins mettra en relief
la palette d'épices de ce plat.

Pour les plus gourmands...

MOUSSE AU CHOCOLAT ET GRIOTTES
Quoi de mieux qu'un dessert chocolaté
pour rappeler I'aréme de cacao du vin?



