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On mange

wan.
Champig
grecque

L'onctuosité des champignons
se mariera parfaitement avec

la finesse du vin.

1. Les Vins du Mois

REGION :

PINOT NOIR

Mas La Chevaliere, 2022

L'avis de
Philippe Defleur

erroir.

Les vignes du Mas la Chevaliére

sont plantées prés de Limoux, un
terroir réputé pour sa fraicheur et qui
permet de produire des vins légers et
aériens. En effet, le fleuve de I'Aude qui

traverse la région apporte des vagues
de frais aux vignes pendant |'été.
épages.
Cépage bourguignon par

excellence, on imaginait mal le
pinot noir s'épanouir dans le sud de la
France. Il y donne des vins un peu plus
puissants mais qui gardent leurs arébmes
de fruits et d'épices.
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Poivre

quoi avec tout ca ?

\iol
de sel

La chair du poulet demande
un vin pas trop tannique et
tres fruité. C'est le cas ici !

aille en croite

Citeaux

parfait.

La fraicheur du pinot noir
vient casser le gras du
fromage pour un accord

Du pinot noir dans le Languedoc ? C'est
ce qu’'a relevé avec succés le Mas la
Chevaliére ! 1l y a dans ce vin une belle
rencontre entre fraicheur et tanins
légers. 1l est accentué par de jolis
arémes de fruits frais et d'épices.

illésime.

2022 fut un millésime grandiose

avec des vendanges manuelles qui
ont durées 69 jours. Une année
d'excellence, qui a donné aux vins des
tanins soyeux et riches. La mafitrise du
temps a été parfaite, des vins a la fois
fruités et épicés.

omaine.

Le Mas la Chevaliére est la

propriété du céléebre domaine
Laroche, situé a Chablis. Grégory
Viennois prend un malin plaisir a
donner un accent languedocien aux

célebres cépages bourguignons.
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Clafoutis a la cerise
La cerise du clafoutis répond

aux aromes de cerise du vin.
Comme une évidence!



