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Nous retrouvons sans surprise
dans cette cuvée deux cépages

épages.C

l’estuaire de la Gironde, une localisation
idéale. En effet, elle profite d’un
ensoleillement important mais garde une
fraîcheur remarquable. La brise amenée
par la Garonne rafraîchit l’atmosphère et
donne au vin une belle acidité.

Framboise Poivre noir

Voilée

Profonde

Éclatante

Épaisse

L IMPIDITÉ  

Limpide Trouble

Claire Soutenue

Terne Lumineuse

Coulante Fluide

BRIL LANCE

CAPI L LARITÉ

COULEUR

INTENSITÉ  COLORANTE

IMPRESSION

 ARÔMES

INTENSITÉ  AROMATIQUE

Douteuse Plaisante

Discrète

Ouverte

FAMILLES  AROMATIQUES

Fermée

Fruits noirs, poivre, fruits des
bois

Puissante

Griotte

incontournables du bordelais. Mais plus
original, le malbec constitue 15% de
l'assemblage. Cette variété issue du
Sud-Ouest, très présente en Amérique
latine, va donner au vin des arômes de
myrtilles et une belle structure.

AOP/IGP : 

ELEVAGE/VINIF : 

LABEL : 

ASSEMBLAGE : 
10% Cabernet Sauvignon
15% Malbec
75% Merlot

RÉGION : Blaye Côtes de
Bordeaux

Cuve

BIO

FICHE VIN CORRIGÉE

 OUVRIR 1H 
AVANT DE SERVIR

A SERVIR 
ENTRE 16° ET 18°C

A CONSOMMER MAINTENANT 
& JUSQU'EN 2026

La fraîcheur des tanins
apportera de la légèreté à ce
cake au fromage et au lard.

Cake au fromage de
chèvre et au lard

Bordeaux

Un vin de la région bordelaise comme on
les aime ! Le nez est parfaitement
équilibré, la rondeur de la framboise et du
cassis est relevée par des notes épicées de
noix de muscades et de pain grillé. 

erroir.
L’appellation Blaye Côte de
Bordeaux est située au bord de

omaine.
Originaire de Cognac, Corinne
Chevrier s’implante au Château lesD

Ricards. Convertie à l 'agriculture
biologique, cette exploitation s’engage
aussi dans la préservation des oiseaux
en voie de disparition. Vous
remarquerez d’ailleurs sur l ’étiquette un
oiseau typique du terroir.

bordelais,  marquée par des gelées en
avril  et un temps humide jusqu'en
juil let,  entraînant des maladies.
Cependant, un octobre exceptionnel a
permis une récolte fructueuse. 

i l lésime.
La météo de l ’année 2021 a
été diff ic i le pour les vignobles

Un vin rouge pas trop
puissant et fruité sera parfait
avec un bon poulet rôti.

Poulet rôti

Les arômes de fruits rouges
et d'épices s'allieront
parfaitement avec la douceur
du fromage.

Saint-Nectaire

Arôme de griotte du vin et
dessert au chocolat, que
demander de mieux ?

Roses des sables au
chocolat noir

3. Les Vins du Mois

On mange quoi avec tout ça ?

L'avis de
Philippe Defleur

M

ATTAQUE Faible Nette

SUCRE Sec Tendre Suave Moelleux Liquoreux

ACIDITÉ Molle Tendre Fraîche Vive Nerveuse

ALCOOL Maigre Léger Riche Corsé Alcooleux

TANINS Légers Présents

TANINS Fins Fondus

TEXTURE Coulante Fluide Douce Soyeuse Onctueuse

Absente Courte Longue Persistante

Sucre Acidité

Intense

(quant i té)

(qua l i té) Asséchants

Abondants

Gras/Alcool


