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LABEL :

GRIGNAN-LES-ADHEMAR
Domaine de La Petite Verdiere, 2021

L'avis de
Philippe Defleur

erroir.

Grignan-les-Adhémar profite d'un

climat méditerranéen et les vignes
bénéficient donc d'un grand
ensoleillement, d'un air sec et chaud
que le Mistral vient rafraichir dans la
journée et dans la nuit, ce qui permet
I'équilibre des vins.

épages.

Le grenache est le cépage roi

dans le Rhone sud et donne en
général des vins puissants. Au domaine
de la Petite Verdiére, on les vendange le
plus tét possible pour garder de la
fraicheur et de la gourmandise.

C'est un vin comme je les aime que je

vous présente ce mois-ci ! Il est
généreux, frais et terriblement
équilibré. Les ardomes de fruits de

framboise se mélent a une bouche a la
finalité développée.

illésime.

2021 est considéré comme

compliqué dans beaucoup de
régions mais la vallée du Rhéne s'en
est plutdét bien tirée avec méme de
superbes qualités sur les vins grace a
la fraicheur estivale.

omaine.

Ce domaine est la concrétisation

du réve des parents de Vincent
Boyer : avoir leur propre domaine. Géré
depuis 1999 par leur fils, il propose des
vins dans la continuité de ses parents
avec ce regard tourné vers l'avenir a
I'image de la certification Bio.
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A CONSOMMER MAINTENANT
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On mange quoi avec tout ca ?

Petit farcis de Crépinette de lapin Gaperon Financiers a la
légumes a la biere brune framboise

Une entrée pleine de saveurs
que la fraicheur du vin fait
ressortir.

Une viande forte que les
tanins du vin viendront
équilibrer a merveille !

Des notes de miel pour aller
avec un bon fromage a pate
molle.

Ce dessert gourmand que les
notes de fruits rouges
accompagneront avec
beaucoup de fraicheur !

1. Les Vins du Mois



