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Les vignobles sont cultivés sur

un sol argilocalcaire, une roche
froide qui est réputée pour conserver la
fraicheur des raisins. Et dans la région
humide qu'est le Périgord, cela permet
a la vigne de donner des vins plein de
fraicheur et de vivacité.
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On mange quoi avec tout ¢ca ?
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Rocamadour

Confit de canard

L'onctuosité du plat sera idéale
avec ce vin gourmand !
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CEufs brouillés et
copeaux de truffe
Les arébmes poivrés du vin se
marieront bien avec ce plat
haut en saveurs.

tout en finesse.

6. Les Vins du Mois

ENTRE 16°ET 18°C

La douceur du vin viendra
souligner celle du rocamadour,

Voila un vin typique du Périgord, terre
gourmande de caractére. Le nez franc de
pruneaux et de miires est soutenu par
des notes fumées de poivre. En bouche,
le vin est tendre et plein de fraicheur. Un

~ Y

trés bon vin de plaisir a ouvrir a tout
moment du repas !

illésime.
Aprés une année humide et

froide, I'arrivée du soleil durant
les mois d'aodt et de septembre a

permis aux raisins d'atteindre une
maturité parfaite. La croissance plus
lente des baies et la touche finale
ensoleillée ont donné des vins intenses,
tres élégants et pleins de fraicheur !

omaine.

Jules Lebégue est un négociant

originaire du Mans ayant posé
ses valises dans le Bordelais en 1828.
Soucieux des problématiques
environnementales, il rachéte des terres
de la région pour y produire des vins de

qualité avec un majeure partie en
agriculture biologique.
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Cake aux noix

Les arébmes de fruits du vin
accompagneront parfaitement
ce cake.



