m CHATEAU DE
B jAvERNAND

CHIROUBLE

Mortadelle Raclet

Cette charcuterie, icbne de ['ltalie
mélée aux arémes de banane de
cevin :un jeu de contraste.

3. Les Vins du Mois

Ce vin tout en fraicheur
apportera sa légereté a une
raclette au morbier.

Indigéne

Chateau de Javernand, 2022

L'avis de
Philippe Defleur

erroir.
Situé entre 300 et 450m d’altitude, les

vignes du domaine bénéficient de la
fraicheur distinctive de [I'appellation
Chiroubles. Une trame fraiche qui se

retrouve dans cette cuvée !

épages.
Descendant du pinot noir, le gamay
a été mentionné pour la premiére fois au

14éme siecle et est devenue la star du
Beaujolais. Il donne des vins légers,
gourmands sur les fruits rouges et

parfois méme... la banane !
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on

vin.

Un fromage de Savoie au lait
cru se mariera parfaitement
avec les arébmes épicés de ce

Un gamay d’une élégance rare aux aromes de
fruits rouges, ot la framboise et la fraise sont
au rendez-vous. La bouche est fraiche avec des
tanins présents et fins. Une cuvée pleine de
finesse, de fruits et d'épices, tout en
délicatesse.

illésime.

Le bilan de ce millésime est
positif. Le climat de 2022 a donné
naissance a de grands vins. Qualité et
quantité étaient au rendez-vous !

omaine.

Situé a Chiroubles, le Chateau de
Javernand est au coceur des dix crus du
Beaujolais. Aujourd’hui ce sont Arthur
Fourneau, sa cousine Mathilde Pénicaud et
Pierre Prost qui poursuivent le travail de
leurs aieux, mélant traditions et modernité
a la recherche du bon équilibre.
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Mires et bavarois

Ce vin aux arébmes de fruits
rouges conviendra
parfaitement avec un dessert
a base de mdlres et de creme.



