
AOP/IGP : 

ELEVAGE/VINIF : 

RÉGION : Minervois

Cuve
 OUVRIR JUSTE 

AVANT DE SERVIR
A SERVIR 

ENTRE 17°ET 19°C
A CONSOMMER MAINTENANT 

& JUSQU'EN 2025

Roussillon

Pourpre

Cerise

Violet Grenat Framboise

Rubis Tuilé

LONGEUR
AROMATIQUE

DOMINANTE
F INALE

Fermes Rugueux

Développée

FICHE VIN CORRIGÉE

La douceur de l’aubergine
viendra sublimer la fraîcheur
de l’acidité de ce vin. 

Terrine d’aubergine
Ce plat riche en pois chiche
viendra apaiser la richesse en
alcool et les notes de
muscade de ce vin.

Falafel
Le caractère de ce fromage à
pâte molle conviendra
parfaitement avec les arômes
de prune de ce vin.

Curé nantais

La gourmandise de ce dessert
s’alliera en douceur avec les
arômes de mûre.

Cake chocolat et
bananes

3. Les Vins du Mois

Tanins
Prune Mûre

Voilée

Profonde

Éclatante

L IMPIDITÉ  

Limpide Trouble

Claire Soutenue

Terne Lumineuse

BRIL LANCE

CAPI L LARITÉ

COULEUR

INTENSITÉ  COLORANTE

IMPRESSION

 ARÔMES

INTENSITÉ  AROMATIQUE

Douteuse Plaisante

Discrète

Ouverte

FAMILLES  AROMATIQUES

Fermée

Fruits à noyau, fruits rouges et épices

Puissante

ATTAQUE Faible Nette

SUCRE Sec Tendre Suave Moelleux Liquoreux

ACIDITÉ Molle Tendre Fraîche Vive Nerveuse

ALCOOL Maigre Léger Riche Corsé Alcooleux

TANINS Légers Présents

TANINS Fins Fondus

TEXTURE Coulante Fluide Douce Soyeuse Onctueuse

Absente Courte Longue Persistante

Sucre Acidité

Intense

(quant i té)

(qua l i té) Asséchants

Abondants

Gras/Alcool

ÉpaisseCoulante Fluide Muscade

Vignobles Siozard,  2022
IPSUM

T

é p a g e s .
L e  n o m  c a r m é n è r e  p r o v i e n t
d e  l a  c o u l e u r  c r a m o i s i e  d e sC

f e u i l l e s  d e  l a  v i g n e .  I l  e s t  i s s u  d u
c r o i s e m e n t  n a t u r e l  d u  c a b e r n e t
F r a n c  e t  d u  g r o s  c a b e r n e t .  L e s  v i n s
a  b a s e  d e  c a r m é n è r e  o n t  u n e
a c i d i t é  r e l a t i v e m e n t  é l e v é e  e t  s o n t
t r è s  p e u  t a n n i q u e .  

AOP/IGP : 

ELEVAGE/VINIF : 

LABEL : 

CÉPAGE : 
100% carménère

RÉGION : AOC Bordeaux

Cuve

HVE

 OUVRIR JUSTE 
AVANT DE SERVIR

A SERVIR 
ENTRE 16°ET 18°C

A CONSOMMER MAINTENANT 
& JUSQU'EN 2025

Bordeaux

Voici un Bordeaux pas comme les autres !
Cette cuvée sans soufre possède une belle
robe pourpre. Le nez est gourmand avec
des arômes de mûres, de poivre et de
muscade. La bouche est riche et fraîche
avec des tanins soyeux. 

e r r o i r .
L e  v i g n o b l e  S i o z a r d  e s t  s i t u é
s u r  l e  t e r r o i r  d e  B a r s a c .  I l  

b é n é f i c i e  d ' u n  m i c r o  c l i m a t
p a r t i c u l i e r  g r â c e  à  s a  p r o x i m i t é
a v e c  l e s  e a u x  f r o i d e s  d e  l a  r i v i è r e
d u  C i r o n  e t  l e s  e a u x  p l u s  c h a u d e s
d e  l a  G a r o n n e  d o n n a n t  d e s  v i n s
f r a i s ,  f r u i t é s  e t  é l é g a n t s .

M

o m a i n e .
L a  f a m i l l e  S i o z a r d  e x p l o i t e
d e p u i s  l e  1 9 è m e  s i è c l e  u n e   D

s o i x a n t a i n e  d ’ h e c t a r e s  d e  v i g n e s .
A u j o u r d ’ h u i ,  c e  s o n t  l e s  f r è r e s
j u m e a u x  D a v i d  e t  L a u r e n t ,
r e p r é s e n t a n t  l a  6 è m e  g é n é r a t i o n ,   
q u i  p e r p é t u e n t  l e s  t r a d i t i o n s  e t
s o n t  e n  H V E  d e p u i s  2 0 0 8 .  

           
i l l é s i m e .
A p r è s  u n  h i v e r  l é g è r e m e n t
p l u s  s e c  q u e  l a  n o r m a l e  e t

L'avis de
Philippe Defleur

d e s  g r ê l e s  a y a n t  a f f e c t é
l o c a l e m e n t  l a  q u a n t i t é  d e  r é c o l t e ,
l e  m i l l é s i m e  2 0 2 2   e s t  t o u t  d e
m ê m e  r e c o n n u  c o m m e  u n  g r a n d
m i l l é s i m e  d e  r o u g e  à  B o r d e a u x .  


